r500

: Ricopritrice
» Machine a enrober
Recubridora
Enrobeuse
Uberziehmaschine
Machine a vitrer

/ FR- Machine pour I'enrobage de produits de confiserie a I'aide d'un substitut de chocolat
ou d'autres revétements qui ne nécessitent pas de trempe. Le réservoir, qui aun
d'une capacité de 45 kg, est équipé d'un mélangeur qui maintient le produit fluide et homogeéne.
et homogene. Il fond au bain-marie et mélange les couvertures en gardant les
température uniforme. Un systéme de revétement consiste a combiner
i aun chariot équipé d'un diffuseur, d'un souffleur, d'un batteur et d'un appareil
F coupeur de code.

L3




GB- Machine to enrobe confectionary products using chocolate compound or
other coatings that do not need tempering. The bow! features a capacity of 45
kg. and is provided with a mixer that keeps the compound fluid and even. Co-
atings are melted by bain-marie and mixed to maintain a uniform temperature.
To obtain an enrobing system the machine can be connected to a wire-mesh
belt with out feed conveyor complete with dispenser, blower, wire-mesh belt
beater and tail-cutting device.

ES- Maquina para cubrir productos de pasteleria utilizando sucedaneos del
chocolate u otras coberturas que no necesitan ser templadas. La capacidad
de la cuba es de 45 kg., y la misma se ha equipado con un mezclador que
mantiene el producto fluido y homogéneo. Derrite a bafio maria y mezcla las
coberturas manteniendo la temperatura uniforme. Un sistema de cobertura
prevé la combinacion de la maquina y un carro cubridor completo con difusor,
soplador, tope de red y dispositivo corta-colas.

FR- Machine & enrober les confiseries en utilisant du succédané de chocolat
ou autres couvertures qui n’ont pas besoin de tempérage. La cuve, d’une ca-
pacité de 45 kg., est équipée d’un mélangeur qui maintient le produit fluide et
homogene. Elle fond au bain-marie et mélange les couvertures en maintenant
la température uniforme. De plus, il est possible d'ajouter un systéme de cou-
verture qui prévoit d’associer a la machine un chariot d’enrobage équipé d’un
diffuseur, d'une soufflerie, d’un égouttoir vibrant et d’un briseur de filaments.

DE- Maschine fiir das Uberziehen von SiiBwaren unter Verwendung von
Schokoladensurrogat oder sonstigen Kuvertiiren, die keine Hértung erforder-
lich machen. Der Tank weist ein Fassungsvermogen von 45 kg. auf und ist mit
einem Riihrwerk ausgestattet, das die Kuvertire fliissig und homogen hélt. Die
Kuvertliren werden im Wasserbad geschmolzen und gerlihrt, damit sie eine
gleichméBige Temperatur beibehalten. Zur Bildung von Uberzugsystemen kann
die Maschine an einen Uberzugwagen und ein Ausgabeférderband mit Dispen-
ser, Geblédse, Klopfer und Endschneidevorrichtung angeschlossen werden.

PY- MawuHa ana rnasupoBaHnaA KOHAUTEPCKIX U3AENUA NpU NOMOLLYM KOHAUTEPCKOI
TNIa3ypy U UHbIX OKPbITUIA, He TpebyloLux TeMnepupoBaHuA. [lexa eMKoCTbio B 45 Kr.
CHabXeHa cvecuTenem, NoAAepXKMBAIOLLMM [a3ypb B XUAKOM U 0BHOPOSHOM COCTOAHMM.
Malwmha pacTBopAeT Ha BoAAHOI GaHe W mepemeluMBaeT MOKPbITUE, NMOAAEPXNUBaA
Temnepatypy paBHoMepHoii. (UCTeMa MOKPbIBaHUA NPeAyCMaTPUBAET MOACOEAUHEHME
K MalUWHe rMa3upoBOYHOI TeNeXKM, YKOMNAEKTOBaHHOI AUGPY30poM, yCTpoiicTBOM
06pyBa, BCTPAXVBATENIEM CETKM M YCTPOICTBOM CHATUA M3MMLLKOB LWOKOAAA C IOHbILIKA
MpOAYKTa.
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modele/type capacité tension/voltage

puissance poids

R500 45 kg 230/400V /50 Hz

3,3 kW 210 kg cm 68x92x165h

dimensions





